En esta casa, cada plato cuenta una
historia: desde la del agricultor que cuida
la tierra, pasando por la del ganadero que

respeta sus ritmos y nuestra elaboracion
que se basa en ponerle mimo vy cuidado a
cada una de nuestras recetas.

Apostamos por la temporada, la cercania
y el valor real de cada producto. Aqui se
viene a comer sin atajos y con honestidad.

Porque lo bien hecho se nota
desde el primer bocado.

MERCADO
DE IBIZJ



_Numero 01 > /

PARA COMPARTIR

Tomates Raf con Ventresca de Atun, Puntas de Trigueros y Arandanos

Tempura Melosa de Langostinos Ligeramente Picante
Boletus Edulis de Temporada con Yema de Huevo de Caserio
Tortllla de Patatas con Cebollay Huevo de Caserio

Arroz “Molino Roca” Meloso con Pollo de Corral

Lomo Bajo de Vaca Madurada a la Parrilla con su
Guarnicion de Patatas Fritas y Pimientos Confitados

POSTRE

Degustacion de Postres Hechos en Casa

BEBIDA

Botella de Vino "Tres OImos" ‘

Verdejo (D.O Rueda
o : ) 2 @Cada 4 per@
Botella de Vino "Usarralde Rioja"

Tempranillo (D.O. Rioja) ‘

Soft drinks y Mahou de Barril

45€/ persona A

IVA Incluido MERCZIDO
DE IBIZZX



_Niamero 02> 2

PARA COMPARTIR

Tomates Raf con Ventresca de Atun, Puntas de Trigueros y Arandanos

Boletus Edulis de Temporada con Yema de Huevo de Caserio
Tortilla de Patatas Trufada con Huevos de Caserio

Bocartes del Cantabrico con Mayo de Lima Limon

Croquetas Melosas de Ibérico de Bellota

SEGUNDOS A elegir 1 por persona

Lomo Bajo de Vaca Madurada a la Parrilla

Steak Tartar de Lomo Bajo de Vaca Madurado
con su Alino Clasico y Yema de Huevo de Caserio

Chipirones de Anzuelo con Panceta Confitada
Cola de Rape a la Plancha con Suave Bilbaina

POSTRE

Degustacion de Postres Hechos en Casa

BEBIDA

Botella de Vino "Tres Olmos" ‘

Verdejo (D.O Rueda
i . ) P @Cada 5 per@
Botella de Vino "Usarralde Rioja"

Tempranillo (D.O. Rioja) ‘

Soft drinks y Mahou de Barril
55€ persona a

DE IBIZX



_Nimero 03> 2

PARA COMPARTIR

Jamon Ibérico de Bellota con Pan de Cristal y Tomate Rallado

Matrimonio de Boqueron y Anchoa de Santona con Mayo de Aceituna
Aguacate Braseado con Pico de Gallo, Queso Feta y Pesto de Albahaca
Tempura Melosa de Langostinos Ligeramente Picante

Alcachofa Confitada a la Planchay Flor de Sal

SEGUNDOS < AelegirTpor porsoni™

Lomo Bajo de Vaca Madurada a la Parrilla

Pluma Ibérica 100% de Bellota con Puré de Berenjena Ahumada
Chipirones de Anzuelo con Panceta Confitada
Cola de Rape a la Plancha con Suave Bilbaina

POSTRE

Degustacion de Postres Hechos en Casa

BEBIDA

Botella de Vino "Tres Olmos" ‘

Verdejo (D.O Rueda
ot . ) iy Por cada 5 personas >
Botella de Vino "Usarralde Rioja"

Tempranillo (D.O. Rioja) ‘

Soft drinks y Mahou de Barril

60€/ persona a

IVA Iincluido DE IBIZZX
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Para la formalizacion de las reservas sera necesario el pago
del 50% del menu en el momento de la contratacion segun

acuerdo con el restaurante.

Los menus incluyen las bebidas que se consuman durante
la duracion de los pases, por lo que cualquier consumicion
realizada antes o después sera cobrada aparte.

Para cancelaciones o modificaciones de las reservas se
manejara un plazo minimo de 7 dias. Toda la modificacion o
cancelacion ejecutada fuera del plazo establecido supondra
la pérdida del pago anticipado de la reserva.

Las circunstancias especiales como alergias, intolerancias y
otros problemas alimentarios se deberan notificar en un
plazo minimo de 7 dias con el fin de poder realizar las

adaptaciones necesarias.

0 5 El pago del 50% restante se abonara al finalizar el evento.

MERCADO
DE IBIZA



